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THE

DATEN-DRANG

Display:

Don-Meniikarte:

Gehause:

Abmessung:
Gewicht:

Betriebsdauer:

Ladezeit des Akku:

Reichweite /
Basisstation 2:

Ausbau:

Grafikdisplay 20 Zeilen a 30 Zeichen
Displayhinterleuchtung

mit Hinterleuchtung Bedruckbar mit bis
zu 60 Warengruppen bzw. Schnellbonier-
feldern. Uber Don-Meniikarten-
Verschluss leicht wechselbar

hoch widerstandsfahiges Kunststoffge-
hause, schlagfest und bruchsicher

179x81x22 mm
Handgerate: 185g, Akku: 40g

mit vollgeladenem Akku je Verwendung
des Backlights bis zu 16h

mit Netzgerat: ca. 4 Std.
in der Ladestation: ca. 60 Min.

in Gebauden: bis 50m

im Freien: bis zu 300m
Flachenabdeckung in
Gebauden: bis zu 7.800 m?

bis zu 128 Stiick ORDERMAN®
pro Router / 8 pro Basisstation

Dateniibertragung:
Funkleistung:
Feuchtigkeit:
Staubbelastung:
Betriebstemperatur:
Lagertemperatur:
Fallsicherheit:

Akku:

Lieferumfang:

Systemkomponenten:

TECHNISCHE DATEN

Bidirektional, im freien ISM Band
10mwW

wasserfest [P 54

Staubschutz IP 54

-5°C bis +50°C

-10°C bis +60°C

aus 1,2m

Lithium-lonen-Technologie
Nennspannung 3.6 V

e ORDERMAN® Don inklusive Akku
e ORDERMAN® Touch-Pen
e Steckernetzgerat
e 2x A5 Meniikartenfolien
(zum Selbstbedrucken)

e ORDERMAN® Don

¢ ORDERMAN® Touch-Pen

® Basisstation 2

® Router

e [ adestation

e Lithium-lonen-Akku

e ORDERMAN® Gurteltasche
e Safety Cord

ORDERMAN® ist das Original aus dem Hause think dig.

Speziell fir die Gastronomie entwickelt und auf deren Bedirfnisse abgestimmt.

Technische Anderungen, die dem Fortschritt dienen, vorbehalten. Die abgebildeten Modelle kénnen landerspezifisch Abweichungen aufweisen. think dig
behalt sich Anderungen von Konstruktion und/oder Ausstattungsmerkmalen vor. Angefiihrte technische Beschreibungen kénnen nicht als Grundlage eines
Kaufvertrages herangezogen werden. Druckfehler vorbehalten.

“ORDERMAN®

HEAD OFFICE: think dig High Tech Solutions GmbH, BachstraBe 59, 5023 Salzburg, Austria, Tel.: +43/662/650561-0, Fax: +43/662/650561-20,

office@orderman.com, www.orderman.com

SPAIN: ORDERMAN® Iberica, S.L., c/Arturo Baldasano, 7 bajo, E-28043 Madrid, Tel.: +34/91/5104240, Fax: +34/91/5104241,

oficinaiberica@orderman.com, www.orderman.com

ITALY: ORDERMAN® Italia srl, via Perathoner 5, 1-39100 Bolzano, Tel.: +39/0471/301197, Fax: +39/0471/981195, info@orderman.it, www.orderman.it
USA: ORDERMAN® North America, 14354 N Frank Lloyd Wright Boulevard, Suite 3, Scottsdale, Arizona 85260, Phone: 1-480-477-7707,

Fax: 1-480-471-5315, info@orderman.us, www.orderman.us

DER PROFI
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ORDERMAN® DON

Der Chef der Crew sorgt
flr Superstimmung bei
Personal und Gasten.



DIE STUTZE IHRER
SERVICEMANNSCHAFT: DON!

Das Wetter besser als erwartet, der Gastgarten zum Brechen
voll, auch drinnen drangeln sich die Gaste an den Tischen.
Die Rufe nach Speisekarten werden immer lauter. Ein Beispiel
fur viele aus dem ganz normalen Alltag in der Gastronomie.

In diesen Situationen 1auft DON zur Hochform auf. Der Gastro-
Vollprofi ist die Stlitze aller im Betrieb: Verleiht Ihren Leuten
die souverane Gelassenheit, die ein gutes Service auszeichnet
—und gibt auch Aushilfskraften die Sicherheit, auf den ersten
Touch das Richtige zu treffen.

INNEN ZART, AUSSEN HART.

Einerseits extrem intelligent und

Diese Stimmung mégen Gaste gern. Und schon geht lhre Rech- einfiihlsam — und andererseits

nung auf: Dank DON: DON BRINGT GEWINN, WO IMMER ER ZUM EINSATZ KOMMT. éuBgrst robust:
Der ideale ORDERMAN®.
Geschwindigkeit, Kundenbetreuung und Servicequalitat sind Faktoren, die den e Schlag- und stoBfest, das
DON, DER ROUTINIER, Erfolg lhres Lokales maBgeblich beeinflussen. Hier kann DON seine Wirkung voll Leben zwischen Tresen und
entfalten: Tischen ist kein Spaziergang.
macht lhnen den Einstieg leicht. e Erist exakt auf die BedUrfnisse der Gastronomie abgestimmt, e Wasserfest
e Das bewdhrte Markengerat vom Weltmarktfthrer, e vom Fastfood-Restaurant bis zum Hauben-Lokal, von der Eisdiele bis zum e Und so wie DON in der Hand
e zig1000fach erprobt, Spezialitatenlokal, vom sommerlichen Gastgartenbetrieb bis zur Schneebar. liegt, bleibt kein Zweifel am
e weltweit im Einsatz. e Sie profitieren in jedem Fall. Nachweislich und nachhaltig! Koénnen seines Designers!

b AUF EINEN BLICK, MIT EINEM TOUCH! AUF DER 100%IG SICHEREN SEITE.
I W
T Dass das Gerat speziell fiir die Gastronomie entwickelt wurde, Abstiirzen gibt’s nicht, Hacker
o e | P merkt man auf den ersten Blick: haben keine Chance:
i « Das Display ist so auf lhre Speisekarte — und die Vorlieben * Stabile Funkiibertragung,
— Ihrer Gaste - abgestimmt, dass die am meisten verlangten ¢ unempfindlich gegen Stérungen
Lo | S | e Speisen und Getranke mit nur einem Touch boniert werden ® |ange Funktionszeit

AEEEE enen,
um « inklusive unkomplizierter Erfiillung von Extrawiinschen
]

---.- T dank Fax-Funktion.
Das verkiirzt die Eingabezeiten,
erleichtert Aushilfskraften ihr Leben betrachtlich,
und erfreut dadurch auch lhre Géaste:
g, Entspanntes Personal = persénliche Beratung und netter
) Service!



